_—

QA

y:o i
S

05

Q%

a5

L

)

y: i
ASSESS

ol
n"/ -
o o, S
W/ “;_‘ao —
. 4 o 7 L ]

~

o

QA

Y DX
S SR



ﬁ&.un!.ﬂ,ﬂn

ARG

ﬁtﬂﬂmﬂrx .

SRR ISR
ﬂﬂ q“.vr_.. __-.ﬂh

0 u Ay

LLA JA_*

—
LA

P i Gl

3. a..:#n

L




¢ ) STORIA - LIMONCELLO LELLA
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<k STORY - LELLA LIMONCELLO

7 K4

LELLA NASCE DA UN RICORDO SEMPLICE, VERD, PROFONDAMENTE

FAMILIARE.

QUANDO ERAVAMO BAMBINI, (A [ANGA NON ERA ANCORA LA
TERRA TCONICA DEL BAROLO CHE TL MONDO CONOSCE 06GI.

ERA UNA TERRA DURA, POVERA, FATTA DI CONTADINI, DI GESTI
ESSENZIALL £ DI CREATIVITA QUOTIDIANA.

IN QUELTEMPO, NOSTRA NONNA PREPARAVA 1L SUO LIMONCELLO
IN CASA, NON COME LUSS0, MA COME ATTO D"AMORE.

NON UTILLZZAVA ALCOL PURO, MA (1D CHE AVEVA: VINO BIANCO
CORTESE, 1L VINO DELLA FAMIGLIA.

IN UNA PARTE LASCTAVA TN INFUSIONE LE SCORZE DI LIMONT, POI
UNIVAIL VINO, AGGLUNGEVA UN PO DI ZUCCHERD E CREAVA COST
UN LIMONCELLO DIVERSO DA TUTTL GLT ALTRT:

FRESCO, LEGGERD, PROFUMATO, CON POCHI GRADI ALCOLICL,
PENSATO PER STARE INSTEME PTU CHE PER “STORDIRE".

QUEL GESTO, APPARENTEMENTE SEMPLICE, E RIMASTO NELLA
NOSTRA MEMORIA.

0661, (OME FAMIGLIA FIA, ABBTAMO DECISO DI REINTERPRETARE
QUELLA RICETTA, RISPETTANDONE L' ANIMA MA PORTANDOLA NEL
PRESENTE.

£ NATO COST LELLA, UN LIMONCELLO CONTEMPORANED, ISPIRATO
ALLA TRADIZIONE MA PENSATO PER 1L MONDO DI 0GGL.

LELLA'E UN LIMONCELLO CHE ST BEVE FREDDO COME FINE PASTO,
MA CHE SORPRENDE ANCHE COME APERITIVO, MAGART ALLUNGATO
(ON UNO SPUMANTE, DIVENTANDO UNA BASE FRESCA, ELEGANTE £
IMMEDIATA.
£ UN PRODOTTO VERSATILE, PROPRIO COME LO ERA LA CUCINA DI
UNAVOLTA.

IN UN PERIODO STORICO FATTO DI INCERTEZZE, CRIST ECONOMICHE
EBISOGNO DI LEGGEREZZA, LELLA VUOLE ESSERE QUESTO:
UN SORSO DI SOLE, SEMPLICTA E QUALLTA, SENZA ECCESSI.

UN (TMONCELLO CHE NON DIMENTICA DA DOVE VIENE,
MA CHE GUARDA AVANTI CON NATURALEZZA.

LELLA TS BORN FROM A SIMPLE, TRUE, DEEPLY PERSONAL MEMORY.
WHEN WE WERE CHILDREN, THE LANGHE WAS NOT YET THE
CELEBRATED LAND OF BARDLO KNOWN AROUND THE WORLD TODAY.
1T WAS A RURAL PLACE, SHAPED BY HARD WORK, MODEST MEANS,
AND EVERYDAY INGENUITY.

IN THOSE YEARS, OUR GRANDMOTHER USED TO MAKE HER OWN
LIMONCELLO AT HOME, NOT AS A LUXURY, BUT AS A GESTURE OF
(ARE.

SHE DIDN T USE PURE ALCOHOL. SHE USED WHAT SHE HAD: CORTESE
WHITE WINE, THE WINE OF THE FAMILY.

SHE INFUSED LEMON PEELS SEPARATELY, THEN BLENDED THE
INFUSION WITH WINE AND A SMALL AMOUNT OF SUGAR, CREATING
ALIMONCELLO UNLIKE ANY OTHER:

FRESH, LIGHT, FRAGRANT, LOW IN ALCOHOL, MADE TO BE SHARED
RATHER THAN CONSUMED HEAVILY.

THAT STMPLE RECTPE STAYED WITH US.

TODAY, AS THE FIA FAMILY, WE DECIDED TO REINTERPRET THAT
TRADITION, RESPECTING ITS SOUL WHILE GIVING IT A MODERN
VOICE.

THIS 15 HOW LELLA WAS BORN: A CONTEMPORARY LIMONCELLO
INSPIRED BY MEMORY.

LELLA CAN B ENJOYED ICE-COLD AFTER A MEAL, BUT IT ALSO
SHINES AS AN EASY, ELEGANT APERTTIVO, ESPECIALLY WHEN MIXED
WITH SPARKLING WINE — A FRESH, VERSATILE BASE FOR MODERN
DRINKING OCCASIONS.

[TT5 A PRODUCT DESTGNED FOR TODAY'S WORLD.

IN A TIME MARKED BY UNCERTAINTY AND ECONOMIC
CHALLENGES, ~ LELLA ~ REPRESENTS  LIGHTNESS ~ WITHOUT
(OMPROMISE:

LOW ALCOHOL, FRESHNESS, BALANCE, AND QUALLTY.

A LTMONCELLO THAT REMEMBERS WHERE IT COMES FROM,
AND CONFIDENTLY BELONGS TO THE PRESENT
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INFUSO DT LIMONT GUSTO FRESCO
ITALIANT SELEZTONATI EINTENSO

RICETTA TSPTRATA COLORE GIALLO
ALLA TRADIZIONE BRILLANTE NATURALE

AROMA PERSISTENTE PERFETTO DA SERVIRE
DI SCORZA DI LIMONE GHIACCIATO

VERSATILE PACKAGING ELEGANTE
IN MIXOLOGY E SOLARE
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INFUSTON OF SELECTED FRESH AND
[TALTAN LEMONS INTENSE TASTE

RECIPE INSPIRED NATURALLY BRIGHT
BY TRADITION YELLOW COLOR

PERSISTENT LEMON PERFECT SERVED
PEEL AROMA CHILLED

VERSATILE ELEGANT AND
IN MIXOLOGY SUNNY PACKAGING
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Frazione Naviante, 1 bis
12060 Farigliano (CN) Piemonte, Italia

C.F. FIARCC57B18D499Y - P.IVA 00917210049

sales@fia.wine - www.fia.wine

T. +39 0173 76584 - M +39 334 8518609



