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To rediscover the 
sun in every sip.



 STORIA – LIMONCELLO LELLA

Lella nasce da un ricordo semplice, vero, profondamente 
familiare.

Quando eravamo bambini, la Langa non era ancora la 
terra iconica del Barolo che il mondo conosce oggi.

Era una terra dura, povera, fatta di contadini, di gesti 
essenziali e di creatività quotidiana.

In quel tempo, nostra nonna preparava il suo limoncello 
in casa, non come lusso, ma come atto d’amore.

Non utilizzava alcol puro, ma ciò che aveva: vino bianco 
Cortese, il vino della famiglia.

In una parte lasciava in infusione le scorze di limoni, poi 
univa il vino, aggiungeva un po’ di zucchero e creava così 

un limoncello diverso da tutti gli altri:
fresco, leggero, profumato, con pochi gradi alcolici, 

pensato per stare insieme più che per “stordire”.

Quel gesto, apparentemente semplice, è rimasto nella 
nostra memoria.

Oggi, come famiglia Fia, abbiamo deciso di reinterpretare 
quella ricetta, rispettandone l’anima ma portandola nel 

presente.
È nato così Lella, un limoncello contemporaneo, ispirato 

alla tradizione ma pensato per il mondo di oggi.

Lella è un limoncello che si beve freddo come fine pasto, 
ma che sorprende anche come aperitivo, magari allungato 
con uno spumante, diventando una base fresca, elegante e 

immediata.
È un prodotto versatile, proprio come lo era la cucina di 

una volta.

In un periodo storico fatto di incertezze, crisi economiche 
e bisogno di leggerezza, Lella vuole essere questo:

un sorso di sole, semplicità e qualità, senza eccessi.

Un limoncello che non dimentica da dove viene,
ma che guarda avanti con naturalezza.

 STORY – LELLA LIMONCELLO

Lella is born from a simple, true, deeply personal memory.

When we were children, the Langhe was not yet the 
celebrated land of Barolo known around the world today.
It was a rural place, shaped by hard work, modest means, 
and everyday ingenuity.
In those years, our grandmother used to make her own 
limoncello at home, not as a luxury, but as a gesture of 
care.

She didn’t use pure alcohol. She used what she had: Cortese 
white wine, the wine of the family.
She infused lemon peels separately, then blended the 
infusion with wine and a small amount of sugar, creating 
a limoncello unlike any other:
fresh, light, fragrant, low in alcohol, made to be shared 
rather than consumed heavily.

That simple recipe stayed with us.

Today, as the Fia family, we decided to reinterpret that 
tradition, respecting its soul while giving it a modern 
voice.
This is how Lella was born: a contemporary limoncello 
inspired by memory.

Lella can be enjoyed ice-cold after a meal, but it also 
shines as an easy, elegant aperitivo, especially when mixed 
with sparkling wine — a fresh, versatile base for modern 
drinking occasions.

It is a product designed for today’s world.

In a time marked by uncertainty and economic 
challenges, Lella represents lightness without 
compromise:
low alcohol, freshness, balance, and quality.

A limoncello that remembers where it comes from,
and confidently belongs to the present.



Born on a rainy 
day to upr�t an 
a�arently 
incurable sadne� 
and heal the 
longing for the sea

Nato in un giorno
di pio�ia per sradicare

una triste�a
a�arentemente

incurabile
e guarire il

desiderio del mare

Made in It�y



Infuso di limoni
italiani selezionati

Gusto fresco
e intenso

Ricetta ispirata
alla tradizione

Colore giallo 
brillante naturale

Aroma persistente
di scorza di limone

Perfetto da servire
ghiacciato

Versatile
in mixology

Packaging elegante
e solare



Infusion of selected
Italian lemons

Fresh and
intense taste

Recipe inspired
by tradition

Naturally bright
yellow color

Persistent lemon
peel aroma

Perfect served
chilled

Versatile
in mixology

Elegant and
sunny packaging
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